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Перечень нормативно–правовых актов

по организации оздоровления детей и подростков
1. Федеральный закон от 26.12.2008г. № 294-ФЗ «О защите прав юридических лиц и  индивидуальных предпринимателей при осуществлении государственного контроля (надзора) и муниципального контроля».

2. Федеральный закон от 30.03.1999г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения».

3. Федеральный закон от 02.01.2000г № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».

4. Федеральный закон от 12.06.2008г. № 88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочную продукцию».

5. Федеральный закон от 24.06.2008г. № 90-ФЗ «Технический регламент на масложировую продукцию».

6. Федеральный закон от 27.10.2008г. № 178-ФЗ «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей».

7. СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья».

8. СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов».

9. СанПиН 2.3.3.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов».

10. СП 3.5.3.1129-02 «Санитарно-эпидемиологические требования к проведению дератизации».

11.  СанПиН 2.4.4.1204-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к    устройству, содержанию и организации режима работы загородных стационарных учреждений отдыха и оздоровления детей».

12. СанПиН  2.4.4.2599-10 «Гигиенические требования, к устройству, содержанию и организации режима в оздоровительных учреждениях с дневным пребыванием детей в период каникул».
13.  СанПиН 2.4.4.2605-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы детских туристических лагерей палаточного типа в период летних каникул".
14. СанПиН 2.4.2.2843-11 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы детских санаториев».
15. СанПиН 2.4.2.2842-11 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы лагерей труда и отдыха для подростков».
16. СП 2.5.1277-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к перевозке железнодорожным транспортом организованных детских коллективов».
17. СП 2.5.2775-10 «Изменения и дополнения №1 к СП 2.5.1277-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к перевозке железнодорожным транспортом организованных детских коллективов».
18. Методические рекомендации об обеспечении санитарно-эпидемиологического благополучия и безопасности перевозок организованных групп детей автомобильным транспортом от 21.09.2006г.
19. Методические рекомендации  «Оценка эффективности оздоровления детей и подростков в летних оздоровительных учреждениях» (Приложение №1 к МР №2.4.4.01-09 (обязательное).

Рекомендации по перевозке детских организованных групп

к  местам отдыха и обратно

           Требования к перевозке детей железнодорожным транспортом регламентируются санитарными правилами СП 2.5.1277-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к перевозке железнодорожным транспортом организованных детских коллективов», СП 2.5.2775-10. 

1. Соблюдение санитарно-эпидемиологических правил является обязательным для всех юридических и физических лиц, участвующих в перевозке железнодорожным транспортом организованных детских коллективов (групп детей) в возрасте до 18 лет в количестве от 8 детей и более.

2. Формируют группы детей с сопровождающими лицами из расчета 1 сопровождающий на 8 - 12 детей.

Сопровождающие лица должны иметь справку о состоянии здоровья или медицинскую книжку установленного образца с результатами медицинских обследований и лабораторных исследований, отметкой о прохождении гигиенической подготовки.

3. Обеспечивается медицинское сопровождение детских организованных групп  до конечного пункта.

4. Согласовывается с Управлением Роспотребнадзора по Ростовской области (территориальным отделом) ассортимент продуктов, входящих в «сухой паек» при нахождении в пути следования детских организованных групп не более суток (приложение 1).

5. Заключаются договоры с вагоном-рестораном  на обеспечение горячим питанием детских организованных групп при нахождении в пути следования более суток.

6. Согласно регламенту о взаимодействии Управления Роспотребнадзора по Ростовской области с Северо-Кавказским ТО Управления Роспотребнадзора по железнодорожному транспорту 02.02.2006г № 26/2 организаторами перевозок детских организованных групп заблаговременно информируется Управление Роспотребнадзора по Ростовской области (территориальный отдел) и Северо-Кавказский территориальный отдел Управления Роспотребнадзора по железнодорожному транспорту о планируемых сроках отправки детских организованных групп и количестве детей по рекомендуемой форме (приложение 2).

7. Управлением Роспотребнадзора по Ростовской области  согласовывается выезд детских организованных групп   по заявкам организаторов отдыха детей.

  При перевозках железнодорожным и автомобильным транспортом детских организованных групп в период весенних, осенних и зимних школьных каникул представляются следующие документы:

1. Заявка.

2. Информация о выезде (приложение 2). 
3. Сведения о детях: список детей.
4. Сведения о сотрудниках: список сопровождающих, медицинских работников.

5. Утвержденный руководителем учреждения (организатором отдыха детей) «Сухой паек» для согласования с Управлением Роспотребнадзора по Ростовской области (территориальным отделом).

6. Договор на организацию горячего питания в пути следования более суток.

При перевозках железнодорожным и автомобильным транспортом детских организованных групп в период летних школьных каникул представляются следующие документы:

1. Заявка.

2. Информация о выезде (приложение 2).  

3. Сведения о детях.

4. Сведения о сотрудниках.

5. Санитарно-эпидемиологическое заключение на открытие оздоровительного учреждения.

6. Утвержденный руководителем учреждения (организатором отдыха детей) «Сухой паек» для согласования с Управлением Роспотребнадзора по Ростовской области (территориальным отделом).

7. Договор на организацию горячего питания в пути следования более суток.

Требования к перевозке детей автомобильным транспортом регламентируются методическими рекомендациями по обеспечению санитарно эпидемиологического благополучия и безопасности перевозок организованных групп детей автомобильным транспортом утвержденными Федеральной службой по надзору в сфере защиты прав  потребителей и благополучия человека от 21.09.2006г.:
1. методические рекомендации применяются при осуществлении перевозок автобусами групп общей численностью восемь и более детей;

2. для организации перевозки детей заказчик (организация, юридическое или физическое лицо, являющееся потребителем транспортной услуги по перевозке детей) должен заключить договор с исполнителем (организация, юридическое или физическое лицо, выполняющее услугу по перевозке детей по заявке Заказчика), при этом исполнитель обязан иметь лицензию на данный вид деятельности и лицензионную карточку на эксплуатируемое транспортное средство;

3. перевозка организованных групп детей осуществляется при обязательном сопровождении на весь период поездки на каждое транспортное средство взрослого сопровождающего, а если число перевозимых детей более двадцати – двух сопровождающих;

4. перед выполнением перевозок Исполнитель совместно с Заказчиком не позднее 3 суток до назначенного срока начала перевозки представляет в отделы ГИБДД официальное уведомление о планируемой перевозке, с указанием: даты и маршрута движения, графика движения, схемы трассы движения, марки и государственного номера автобуса, ФИО водителей, списков детей, списков сопровождающих, утвержденным отделом образования, подтверждения выделения медицинского сопровождения.  

5. заказчик обязан обеспечить организованные группы детей, находящиеся в пути следования более трех часов, наборами пищевых продуктов (сухими пайками) и согласование их ассортимента с Управлением Роспотребнадзора по Ростовской области (территориальный отдел), а также предусмотреть во время движения соблюдение питьевого режима в соответствии с действующим санитарным законодательством.

6. Осуществляются  перевозки детей автомобильным транспортом (кроме экскурсионных и туристических)  при нахождении в пути не более 4-х часов и в случаях, когда невозможно организовать доставку детей другим видом транспорта.

Приложение 

( СП 2.5.1277-03)

Информация

о выезде железнодорожным транспортом организованных

детских коллективов 

	№

п/п
	Исходные данные
	Подлежит 

заполнению

	1.
	Организатор отдыха 

(учреждение, фирма, фонд, организация и др.)
	

	2.
	Юридический адрес организатора отдыха детей
	

	3.
	Дата выезда
	

	4. 
	Станция отправления
	

	5.
	Поезд №
	

	6.
	Род вагона 

(межобластной спальный, купейный, мягкий)
	

	7.
	Количество детей
	

	8.
	Количество сопровождающих
	

	9.
	Наличие медицинского сопровождения 

(кол-во врачей, средних медработников)
	

	10.
	Станция назначения
	

	11.
	Наименование и адрес детского оздоровительного учреждения
	

	12.
	Планируемый тип питания в пути следования

(вагон-ресторан, сухой паек)
	


Руководитель учреждения

(фирмы, фонда, организации),

организующего отдых 

_______________________

М.П.

	«Согласован»   

Руководитель  Управления         Роспотребнадзора по  РО   
_____________________                    

                                           
	
	«Утвержден»»

Руководитель учреждения
_____________________



Ассортимент продуктов,
входящих в дорожный набор - «сухой паек»
1. Хлеб черный, белый 

2. Колбаса полукопченая

3.  Сыр твердый

4. Мучные кондитерские изделия без крема (пряники, вафли, печенье) в индивидуальной упаковке

5. Сухари, печенье, галеты, хлебцы хрустящие в индивидуальной упаковке

6. Овощи, фрукты свежие

7. Вода питьевая бутилированная  негазированная 

 8. Сок фруктовый в индивидуальной промышленной упаковке

 9. Чай в пакетиках, сахар в промышленной упаковке

МЕТОДИКА ОЦЕНКИ ЭФФЕКТИВНОСТИ ОЗДОРОВЛЕНИЯ В ЗАГОРОДНЫХ СТАЦИОНАРНЫХ УЧРЕЖДЕНИЯХ ОТДЫХА И ОЗДОРОВЛЕНИЯ ДЕТЕЙ

Оценка эффективности оздоровления детей проводится  в соответствии с методическими рекомендациями «Методика оценки эффективности детей в загородных стационарных учреждениях отдыха и оздоровления детей», утвержденными Руководителем Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека, Главным государственным санитарным врачом Российской Федерации Г.Г. Онищенко 24 сентября 2010 г.

Обозначения и сокращения

 ДМТ                                  Дефицит массы тела

 ДП                                     Двойное произведение

 ЖЕЛ                                  Жизненная емкость легких

 ИМТ                                  Избыточная масса тела

 МР                                     Методические рекомендации

 НФР                                   Нормальное физическое развитие

 САД                                   Систолическое артериальное давление

 ЧСС                                   Частота сердечных сокращений

Оценку эффективности оздоровления детей следует проводить на основании анализа данных, полученных путем проведения медицинских осмотров в первую половину дня в начале и конце оздоровительной смены: в первые 2 - 3 дня после заезда и за 2 - 3 дня до окончания смены. Об эффективности оздоровления будет свидетельствовать положительная динамика показателей за период смены. В качестве критериев оценки эффективности оздоровления детей рекомендуется использовать данные динамики показателей физического развития, функционального состояния организма, физической подготовленности и заболеваемости детей за период смены.

Для оценки динамики показателей применяется система баллов: положительная динамика показателей (улучшение) оценивается в 2 балла, отсутствие динамики - 1 балл, отрицательная динамика (ухудшение) - 0 баллов.

1. Оценка динамики показателей физического развития

В начале и в конце смены у ребенка измеряют длину и массу тела для определения уровня физического развития - нормальное физическое развитие (НФР), дефицит массы тела (ДМТ), избыточная масса тела (ИМТ). Измерения проводят на полураздетом ребенке.

Оценку выполняют по региональным стандартам физического развития, которые должны предоставляться медицинскому персоналу загородного стационарного учреждения отдыха местными органами Управления здравоохранения или органами Управления здравоохранения в субъектах Российской Федерации. В случае, когда ребенок прибывает из другого региона, стандарты (с учетом возраста данного ребенка) прилагаются к медицинской справке Ф. N 079/у. 

Оздоровление будет считаться эффективным в том случае, когда у детей с дефицитом массы тела к концу смены вес увеличится; у детей с избыточной массой тела - вес уменьшится, а у детей с НФР изменение веса тела не приведет к изменению уровня физического развития.

2. Оценка динамики показателей функционального состояния

В начале и в конце смены у детей измеряют артериальное давление, частоту сердечных сокращений за 1 минуту, жизненную емкость легких. Для оценки функционального состояния сердечно-сосудистой системы рассчитывается индекс "двойное произведение" (ДП):
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где ЧСС - частота сердечных сокращений, САД - систолическое артериальное давление в покое. Оздоровление будет считаться эффективным в том случае, когда показатель ДП к концу смены уменьшится.

Для оценки функциональных возможностей дыхательной системы определяется показатель внешнего дыхания - жизненная емкость легких (ЖЕЛ). Измерение ЖЕЛ производится с помощью воздушного или водяного спирометра: обследуемый делает максимально глубокий вдох через рот, плотно обхватывает мундштук спирометра губами и делает энергичный выдох до конца, исключая выдох через нос (на нос испытуемого желательно надеть зажим). Процедуру проводят 2 - 3 раза с регистрацией наилучшего результата. Оздоровление будет считаться эффективным в том случае, когда к концу смены исходное значение ЖЕЛ увеличится на 100 и более мл, что будет свидетельствовать об улучшении функционального состояния. Отрицательной динамикой будет считаться уменьшение исходного значения ЖЕЛ на 100 и более мл. Показатели, не удовлетворяющие данным требованиям, следует рассматривать как отсутствие динамики.

3. Оценка динамики показателей физической подготовленности

В начале и в конце смены у детей измеряют показатели физической подготовленности: кистевая динамометрия, прыжок в длину с места, бег на 30 метров, для мальчиков - подтягивание на перекладине, для девочек - подъем туловища в сед за 30 секунд.

Исследование максимальной мышечной силы рук (кистевая динамометрия) проводят с помощью кистевого плоскопружинного динамометра, измеряя силу мышц сильнейшей кисти (у правшей - правой, у левшей - левой). Оценивается динамика показателей кистевой динамометрии одной и той же руки (правая или левая). Недопустимо проводить оценку динамики показателей кистевой динамометрии разных рук (например, в начале смены - данные динамометрии правой руки, в конце смены - левой руки). Динамометр берется в руку максимально удобно, рука отведена вперед и в сторону. Выполняется 2 - 3 попытки, фиксируется лучший результат. Увеличение показателей динамометрии на 1 кг и более считается положительной динамикой, уменьшение силы мышц на 1 кг и более считается отрицательной динамикой. Данные, не удовлетворяющие вышеуказанным требованиям, следует расценивать как отсутствие динамики.

Для определения скоростно-силовых качеств используется тест "Прыжок в длину с места". Используется две попытки, с зачетом лучшего результата. Увеличение к концу смены длины прыжка считается положительной динамикой показателя, уменьшение - отрицательной динамикой. Данные, не удовлетворяющие вышеуказанным требованиям, следует расценивать как отсутствие динамики.

Для оценки быстроты и скорости движений рекомендуется использовать тест "Бег на 30 метров". Бег проводится в присутствии медперсонала (обязательно наличие медицинской аптечки). Уменьшение времени бега к концу смены расценивается как положительная динамика, увеличение времени - как отрицательная. Данные, не удовлетворяющие вышеуказанным требованиям, следует расценивать как отсутствие динамики.

Для оценки силы и силовой выносливости мышц верхнего плечевого пояса у мальчиков с 7 лет и юношей применяется тест "Подтягивание на перекладине". В висе на перекладине с прямыми руками мальчик должен выполнить максимально возможное число подтягиваний, при этом руки разгибаются полностью, ноги в коленных суставах не сгибаются, движения - без рывков и махов. В этом случае подтягивание считается выполненным правильно, в противном случае подтягивание не засчитывается. Используется две попытки, учитывается лучший результат. Увеличение числа подтягиваний к концу смены свидетельствует об улучшении силы и силовой выносливости мышц верхнего плечевого пояса и расценивается как положительная динамика, уменьшение числа подтягиваний - как отрицательная динамика, число подтягиваний остается таким же, как в начале смены - отсутствие динамики.

Скоростно-силовая выносливость мышц сгибателей туловища у девочек и девушек оценивается с использованием теста "Подъем туловища в сед за 30 секунд". Упражнение выполняется на гимнастическом мате или ковре. Из исходного положения лежа на спине, ноги согнуты в коленных суставах строго под углом 90°, стопы на ширине плеч, руки разведены в стороны, касаются пола. По команде "Марш!" за 30 секунд девочка выполняет максимально возможное число подъемов туловища, касаясь, при сгибании, локтями бедер и возвращаясь обратным движением в исходное положение, т.е. касаясь пола одновременно тремя частями тела: лопатками, затылком, локтями (правильное выполнение теста). Участницам дается одна попытка. Увеличение количества подъемов в сед за 30 секунд расценивается как положительная динамика, уменьшение - как отрицательная динамика, без изменений - отсутствие динамики.

4. Оценка показателей заболеваемости за период смены

При анализе эффективности оздоровления необходимо учитывать показатели острой и хронической заболеваемости у ребенка за период смены, используя систему баллов: отсутствие острой заболеваемости и обострений хронических болезней - 2 балла; наличие острой заболеваемости и/или обострение хронических болезней - 0 баллов.

5. Комплексная оценка оздоровления детей

Для комплексной оценки оздоровления детей в загородном стационарном учреждении отдыха необходимо оценить динамику полученных показателей, используя систему баллов: положительная динамика показателей (улучшение) оценивается в 2 балла, отсутствие динамики - 1 балл, отрицательная динамика (ухудшение) - 0 баллов. Наличие ("+") острого заболевания и/или обострения хронических болезней за период смены рассматривается как отрицательная динамика и оценивается в 0 баллов. Полученные данные заносятся в Карту осмотра ребенка (приложение 2 к настоящим методическим рекомендациям).

Комплексная оценка эффективности оздоровления ребенка будет зависеть от суммы баллов всех показателей:

- выраженный оздоровительный эффект - 12 - 16 баллов;

- слабый оздоровительный эффект - 8 - 11 баллов;

- отсутствие оздоровительного эффекта - 0 - 7 баллов.

Для того чтобы проанализировать оздоровительный эффект по отряду и в целом по учреждению, необходимо заполнить таблицы в соответствии с приложениями 3 и 4 к настоящим методическим рекомендациям

Приложение 2 к МР 2.4.4.0011-10

                           Карта осмотра ребенка

Учреждение _______________________________________ Отряд __________________

Фамилия, имя ______________________________________________________________

Дата рождения (число, месяц, год) _________________ Возраст _______________

Дополнительная информация (наличие хронических болезней и т.д.) ___________

      Комплексная оценка эффективности оздоровления ребенка за смену

	Данные о состоянии здоровья  
	Начало смены  
	Конец смены 
	Баллы    

	

	Физическое развитие           
	
	
	

	длина тела (см)        
	
	
	

	масса тела (кг)        
	
	
	

	

	Индекс ДП                     
	
	
	

	Артериальное давление  
	
	
	

	ЧСС за 1 минуту        
	
	
	

	

	ЖЕЛ (мл)                      
	
	
	

	

	Заболеваемость за смену (+/-)                               
	

	Острая заболеваемость         
	-        
	
	

	Обострение хронических        
болезней                      
	-        
	
	

	

	Физическая подготовленность                                              

	Динамометрия сильнейшей руки, 
кг                            
	
	
	

	Бег на 30 м, сек.             
	
	
	

	Прыжок в длину с места, см    
	
	
	

	Перекладина (мальчики), раз   
Пресс (девочки), раз          
	
	
	

	Всего баллов:                        
	

	

	ОЗДОРОВИТЕЛЬНЫЙ ЭФФЕКТ (отметить):             
	выраженный               

	
	слабый                   

	
	отсутствует              


Приложение 3 к МР 2.4.4.0011-10

       Комплексная оценка эффективности оздоровления детей по отряду "___"

	N   
	Фамилия, имя      
	Оздоровительный эффект           

	
	
	выраженный  
	слабый    
	отсутствует  

	1.  
	Бобров Витя      
	+       
	
	

	2.  
	Бударева Настя     
	
	
	+       

	3.  
	Иваночкин Костя    
	+       
	
	

	Всего:           
	
	
	


Приложение 4 к МР 2.4.4.0011-10

     Комплексная оценка эффективности оздоровления детей  в целом по учреждению "___"

	Название/ 
номер   
отряда   
	Кол-во 
детей 
	Выраженный    
оздоровительный 
эффект      
	Слабый     
оздоровительный 
эффект     
	Отсутствие    
оздоровительного 
эффекта      

	
	
	абс.  
	%    
	абс.  
	%    
	абс.   
	%    

	
	
	
	
	
	
	
	

	Всего:     
	
	
	
	
	
	
	


Итого:
Количество детей с выраженным оздоровительным эффектом (%)  - ________

Количество детей со слабым оздоровительным эффектом (%)     - ________

Количество детей с отсутствием оздоровительного эффекта (%) - ________

 «Утверждаю»
	Наименование должности и ФИО руководителя 

или ФИО индивидуального предпринимателя 

	

	подпись

	"_____" ________________20__ г.


ПРОГРАММА (примерная)

организации и проведения производственного контроля

за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий в оздоровительных  учреждениях
Методические указания
(наименование организации, фирменное название, адрес местонахождения)
· Наименование юридического лица, индивидуального предпринимателя ИНН

· ФИО руководителя, телефон 
· Юридический адрес 

· Фактический адрес 
· Количество работающих ___чел., 

из них относящихся к декретированному контингенту ___чел.

· Свидетельство о государственной регистрации 

	№
	
	от
	

	кем выдано
	

	ОГРН                                                       ИМНС России по                  дата внесения записи




1.  Перечень выпускаемой продукции, а также видов деятельности, представляющих потенциальную опасность для человека и подлежащих санитарно-эпидемиологической оценке:
- оздоровительно-образовательная деятельность;

- организация общественного питания (объект);

- выпускаемая продукция в ассортименте; 

2. Перечень должностных лиц (работников), на которых возложены функции по осуществлению производственного контроля 

__________________________________________________

Ф.И.О.  должность, телефон

3. Перечень официально изданных нормативных документов, в том числе санитарных правил в соответствии с осуществляемой деятельностью: 

- Федеральный закон от 30 марта 1999г. № 52-ФЗ "О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения" (ред. от 30.12.2006 г.);

- Федеральный закон от 02.01.2000г № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов», 

- Федеральный закона от 12.06.2008г. № 88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочную продукцию»; 

- Федеральный закон от 24.06.2008г. № 90-ФЗ «Технический регламент на масложировую продукцию»; 

- Федеральный закон от 27.10.2008г. № 178-ФЗ «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей», 

- СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья», 

- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов», 

- СанПиН 2.3.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»,  

- СП 3.1./3.2. 1379-03 «Общие требования по профилактике инфекционных и паразитарных болезней», 

- СанПиН 3.2.1333-03 «Профилактика паразитарных заболеваний на территории Российской Федерации», 

- СП 3.5.1378-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации и осуществлению дезинфекционной деятельности», 

- СанПиН 3.5.2.1376-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации и проведению дезинсекционных мероприятий против синантропных членистоногих», 

-  СП 3.5.3.1129-02 «Санитарно-эпидемиологические требования к проведению дератизации»

- Федеральный закон «Об иммунопрофилактике инфекционных заболеваний», № 157-ФЗ от 17.09.98 г. (ред. от 30.06.2006 г.);

- Федеральный закон "О предупреждении распространения туберкулеза в Российской Федерации" от 18.06.01 № 77-ФЗ (ред. от 220.08.2004 г.);

- Постановление Правительства Российской Федерации от 15.08.1997 г. № 1036 «Об утверждении правил оказания услуг общественного питания (в ред. Постановления Правительства РФ от 10.05.2007 г. № 1036);

-  СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно- противоэпидемических (профилактических) мероприятий» (в ред. Изменений и дополнений № 1, утв. Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 27.03.2007 № 13);

- СанПиН 2.4.4.1204-03 "Санитарно-эпидемиологические требования к устройству,  содержанию и организации режима работы загородных стационарных учреждений отдыха и оздоровления детей";
- СанПиН 3.2.1333-03 «Профилактика паразитарных заболеваний на территории РФ»;

-  СП 3.1.1295-03 «Профилактика туберкулеза»;

-  СП 3.1.1381-03 «Профилактика столбняка»;

-  СП 3.1.2.1108-02 «Профилактика дифтерии»;

-  СП 3.1.2.1176-02 «Профилактика кори, краснухи, эпидпаротита»;

-  СП 3.2.1317-03 «Профилактика энтеробиоза»;

- СП 3.1.958-00 «Профилактика вирусных гепатитов. Общие требования к эпидемиологическому надзору за вирусными гепатитами»;

- СаНПиН 2.1.7.728-99 «Правила сбора, хранения и удаления отходов лечебно-профилактических учреждений»;

-  ОСТ 42-21-16-86 «Кабинеты физиотерапии. Общие требования безопасности»;

- ОСТ 42-21-2-85 «Стерилизация и дезинфекция изделий медицинского назначения».
4. Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам, профессиональной гигиенической подготовке и аттестации:

	№ п/п
	Наименование должностей

	1.
	

	2.
	

	…
	


Порядок прохождения обязательных медицинских обследований работников оздоровительных учреждений:

	Наименование обследования:
	Кратность обследований:

	1
	2

	Осмотр терапевтом 
	При поступлении на работу, 1 раз в год 

	Осмотр дерматовенерологом 
	При поступлении на работу1. 

	Флюорография 
	При поступлении на работу, 1 раз в год 

	Исследования на сифилис и гонорею
	При поступлении на работу1.

	Серологическое обследование крови на брюшной тиф
	При поступлении на работу, в дальнейшем по эпидпоказаниям.

	Исследования на гельминтозы
	При поступлении на работу.

	Исследования на носительство возбудителейкишечных инфекций
	При поступлении на работу, в дальнейшем по эпидпоказаниям.


Медицинские осмотры работников пищеблока 1:

	Наименование обследования:
	Кратность обследований:

	Осмотр терапевтом
	При поступлении на работу.

	Осмотр дерматовенерологом.
	При поступлении на работу1

	Исследования на сифилис и гонорею
	При поступлении на работу1

	Серологическое обследование крови на брюшной тиф
	При поступлении на работу, в дальнейшем по эпидпоказаниям.

	Флюорография
	При поступлении на работу, 1 раз в год

	Исследования на носительство возбудителейкишечных инфекций
	При поступлении на работу, в дальнейшем по эпидпоказаниям.

	Исследования на гельминтозы.
	При поступлении на работу.


1 Работников пищеблока, загородного оздоровительного учреждения считать вновь поступающими.

Профессиональная гигиеническая подготовка для работников пищеблока, для работников, связанных с воспитанием и обучением детей – 1 раз в 2 года.

Кроме того, сотрудникам необходимо организовать проведение прививок против дифтерии 1 раз в 10 лет; против краснухи –лица до 25 лет;  против столбняка 1 раз в 10 лет (с 14 лет); против кори - лица до 35 лет, не болевшие корью, не привитые против кори, не имеющие сведений о прививках против кори; против гепатита В – лица до 55 лет; против гриппа – ежегодно в период с 01 сентября по 01 декабря; против вирусного гепатита А и по эпидпоказаниям - против брюшного тифа, дизентерии Зонне.

  
 Кратность осмотра может быть увеличена с учетом складывающейся эпидемиологической ситуации и действующих местных нормативных актов  

<*> При зачислении сотрудников по специальности в оздоровительное учреждение с дневным пребыванием детей на базе образовательных учреждений, если их работа не прерывалась, учитываются данные имеющихся медицинских обследований, занесенных в медицинскую книжку, если с момента их прохождения не прошел установленный срок.

Медицинские осмотры детей, отъезжающих в оздоровительное учреждение:
	Наименование обследования:

	Сведения о профилактических прививках:

- прививка против дифтерии, паротита, кори, столбняка, гепатита В

	Результат исследования на гельминты 

	Сведения об отсутствии контакта с инфекционными больными (справка педиатра по месту жительства)

	Сведения об осмотре на наличие кожных заболеваний, чесотки, педикулеза (справка педиатра по месту жительства)

	Допуск, печать, роспись врача 


5. Перечень мероприятий, проведение которых необходимо для контроля за соблюдением санитарных правил и гигиенических нормативов, выполнением санитарно-гигиенических (профилактических) мероприятий: 
5.1. Оценка эффективности оздоровительных мероприятий:
	№ п/п
	Наименование обследования:
	периодичность контроля
	Ответственный:
	Форма контроля и отчетности

	1
	Оценка динамики показателей физического развития:

-длина тела;

- масса тела.
	в начале и в конце 

оздоровительной смены
	врач-педиатр, медработник
	Карта осмотра ребенка 

	2
	Оценка показателей функционального состояния:

- артериальное давление;

- частота сердечных сокращений;

- жизненная  емкость легких.
	в начале и в конце 

оздоровительной смены
	 врач-педиатр, медработник
	Журнал комплексной оценки эффективности отряда, учреждения

	3
	Оценка показателей физической подготовленности:

- кистевая динамометрия;

- прыжок в длину с места;

- бег на 30 метров;

- подтягивание на перекладине (мальчики);

- подъем туловища в сед на 30 секунд (девочки)
	в начале и в конце 

оздоровительной смены
	врач-педиатр, медработник
	Журнал комплексной оценки эффективности отряда, учреждения

	4
	Оценка показателей заболеваемости за период смены:

- острая заболеваемость;

- хроническая заболеваемость.
	в начале и в конце 

оздоровительной смены
	врач-педиатр, медработник
	Журнал комплексной оценки эффективности отряда, учреждения

	5
	Комплексная оценка оздоровления детей
	в начале и в конце 

оздоровительной смены
	врач-педиатр, медработник
	Журнал комплексной оценки эффективности отряда, учреждения


5.2. Контроль за выполнением комплекса санитарно-эпидемиологических  мероприятий (визуальный)
	№

п\п
	Мероприятия по осуществлению визуального контроля 
	Периодичность

	1
	2
	3

	1
	Наличие документа, подтверждающего соответствие оздоровительного учреждения действующим санитарным правилам.
	На каждую смену

	2.
	Проведение акарицидной обработки территорий оздоровительного учреждения и прилегающих территорий; мероприятий  по дезинфекции, дезинсекции, дератизации.
	За 20 дней до открытия учреждения

	3.
	Наличие медицинских документов о  прохождении обслуживающим персоналом обязательных предварительных при поступлении на работу и периодических профилактических  медицинских осмотров, гигиенического обучения с аттестацией, прививок (в соответствии с представленным списком).
	При поступлении на работу

	4.
	Наличие медицинских документов на детей:  сведений о профилактических прививках, сведений об отсутствии контакта с инфекционными больными,  сведения об осмотре на наличие кожных заболеваний, чесотки, педикулеза, результатов исследований на гельминты   (в соответствии с представленным списком).
	Перед заездом

	5.
	Проверка санитарно-технического состояния оздоровительного учреждения: исправность и эффективная работа отопительной (при круглогодичном функционировании), вентиляционных систем, систем холодного и горячего водоснабжения, канализации (дворовых туалетов); системы освещения, технологического и холодильного оборудования их своевременный ремонт.  
	Постоянно

	6.
	Составление ежедневного меню-требования 
	Ежедневно

	7.
	Наличие достаточного количества маркированного производственного оборудования, инвентаря, кухонной посуды, тары; столовой посуды, соблюдение правил мытья столовой и кухонной посуды.
	Постоянно 

	8.
	Контроль за соблюдением санитарно-эпидемиологического режима: наличие достаточного количества моющих и дезинфицирующих средств, методических указаний по его применению; соблюдение режима профилактической и генеральной уборки помещений, маркировки и хранения уборочного инвентаря, проведение банных дней и смены постельного белья, полотенец.
	Постоянно 

1 раз в 7 дней



	9.
	Контроль за вывозом  твердых бытовых отходов
	2 раза в неделю и по мере необходимости

	10.
	Ведение учетной документации в соответствии с перечнем форм учета, указанных в разделе 6.


	Ежедневно

	11.
	Контроль за выполнением режима дня, утвержденного руководителем оздоровительного учреждения. 
	Ежедневно


	1
	2
	3

	 12.
	Контроль за санитарным состоянием и содержанием   всех помещений и территории учреждения, соблюдение правил личной гигиены детьми и персоналом.                                                                                                                                                                                                                                                                                               
	Ежедневно

	13.
	Контроль за зоной рекреации (санитарное состояние пляжа).
	Ежедневно

	14.
	Контроль за наличием и исправностью оборудования медицинского кабинета и изолятора, обеспеченностью необходимым набором медикаментов и перевязочного материала.
	Ежедневно

	15.
	Направление в Управление Роспотребнадзора по Ростовской области информации о принятых мерах по устранению нарушений, выявленных должностными лицами Управления Роспотребнадзора по Ростовской области при проведении плановых и внеплановых проверок
	В соответствии со сроками устранения выявленных нарушений


5.3. Контроль за выполнением комплекса санитарно-эпидемиологических мероприятий на пищеблоке

	№ п/п
	Наименование мероприятий
	Периодичность

	1
	2
	3

	1.
	Проверка санитарно-технического состояния столовой: исправность и эффективная работа отопительной, вентиляционных систем и систем хозяйственно питьевого холодного и горячего водоснабжения, канализации (дворовых туалетов); технологического и холодильного оборудования, осветительных проборов  их своевременный ремонт.  
	Постоянно

	2.
	Проведение технического контроля соответствия оборудования паспортным характеристикам.
	ежегодно

	3.
	Проверка температурного режима внутри холодильного оборудования с использованием термометров.
	ежедневно

	4.
	Проверка наличия дезинфицирующих и моющих средств для обработки инвентаря и правильности их использования.
	постоянно



	5.
	Проверка сроков прохождения сотрудниками гигиенической подготовки, аттестации, медицинских осмотров и исследований, проведения профилактических прививок.
	постоянно



	6.
	Осмотр сотрудников на наличие гнойничковых заболеваний кожи рук и открытых поверхностей тела, а также ангин,  катаральных явлений верхних дыхательных путей, своевременное их отстранение от работы.
	ежедневно

	7.
	Наличие санитарного паспорта на автотранспорт. 

	Постоянно

	8.
	Проверка наличия соответствующих документов (удостоверение качества и безопасности пищевых продуктов, документов ветеринарно-санитарной экспертизы и др.), подтверждающих безопасность и качество поступающих на предприятие пищевых продуктов и продовольственного сырья, инвентаря, оборудования, тары, моющих и дезинфицирующих средств и т.д.
	постоянно



	9.
	Проверка соблюдения сроков годности и условий хранения пищевых продуктов.
	ежедневно



	10.
	Организация проведения лабораторных исследований блюд и кулинарных изделий в аккредитованной лаборатории.
	В соответствии

с разделом 7 программы

	11.
	Проверка качества и своевременности уборки помещений, соблюдения режима дезинфекции, соблюдения правил личной гигиены.
	постоянно



	12.
	Организация работ по дератизации, дезинсекции и дезинфекции.
	ежемесячно

	13.
	Контроль за организацией питания: 
	ежедневно

	13.1
	Контроль за выполнением согласованного с Управлением Роспотребнадзора по Ростовской области (ТО) примерного меню.
	ежемесячно

	13.2
	Наличие достаточного количества маркированного производственного оборудования, инвентаря, кухонной посуды, тары; столовой посуды, соблюдение правил мытья столовой и кухонной посуды.
	ежедневно

	13.3
	Наличие нормативно-технологической документации, соблюдение питьевого режима, объема порций и выполнение норм питания с учетом возраста детей, проведение искусственной «С» витаминизации, использование обогащенных микронутриентами продуктов питания.                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                            
	ежедневно

	13.4
	Подготовка сведений о качественном и количественном составе рациона питания: калорийность, содержание белков, жиров, углеводов, витаминов, макро- и микроэлементов.  
	1 раз за 10 дней



	13.5
	Снятие пробы готовой продукции бракеражной комиссией  (медицинский работник, работник пищеблока, представитель администрации образовательного учреждения) и оценка качества блюд по органолептическим показателям. 
	перед выдачей

	13.6
	Отбор суточных проб, соблюдение сроков их хранения.
	ежедневно

	13.7
	Контроль за ведением учетной документации, указанной в разделе 8.
	ежедневно


6. Перечень ситуаций, создающих угрозу санитарно-эпидемиологическому благополучию населения, при возникновении которых осуществляется информирование населения, органов местного самоуправления, Управления Роспотребнадзора по Ростовской области (территориальный отдел Управления): 

получение сообщений об инфекционном, паразитарном заболевании (острая кишечная инфекция, вирусный гепатит А, трихинеллез и др.), отравлении, связанном с употреблением изготовленных блюд, аварий на водопроводной системе, отсутствие воды, аварий на канализационной системе. 

7. Перечень объектов производственного контроля, представляющих потенциальную опасность для человека и среды его обитания,  в отношении которых необходима организация лабораторных исследований, испытаний: 

- производственные помещения организации общественного питания;

- реализуемые блюда и  рационы питания;

- технологические процессы;

- рабочие места.
Организация лабораторных исследований, испытаний

в организациях питания загородных оздоровительных учреждений
	Вид исследований
	Объект исследования (обследования)
	Количество, не менее
	Кратность, не реже

	Микробиологические исследования проб готовых блюд на соответствие гигиеническим нормативам
	Салаты, сладкие блюда, напитки, вторые блюда, гарниры, соусы, творожные, яичные, овощные блюда
	2 пробы

исследуемого приема пищи
	1 раз в сезон


	Микробиологические исследования  смывов на наличие санитарно-показательной микрофлоры (БГКП)
	Объекты производственного окружения, руки и спецодежда персонала
	10 
	1 раз в сезон

	Микробиологические исследования  смывов на наличие возбудителей иерсиниозов
	Оборудование, инвентарь в овощехранилищах и складах хранения овощей, цехе обработки овощей
	5 смывов
	1 раз в сезон


8. Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим законодательством по вопросам, связанным с осуществлением производственного контроля:

8.1. Журнал учета результатов медицинских осмотров работников (приложение 6 СП 2.3.6.1079-01);

8.2. Журналы учетной документации пищеблока: «Журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья»; «Журнал бракеража кулинарной готовой продукции»; «Журнал здоровья»; «Журнал проведения витаминизации третьих блюд»; «Журнал учета температурного режима  холодильного оборудования»; «Ведомость контроля за рационом питания» (приложение 10 СанПиН 2.4.5.2409-08); 

8.3. Личные медицинские книжки работников; 

8.4. Санитарные паспорта на транспорт;

8.5. Акты отбора проб и протоколы лабораторных исследований аккредитованных лабораторий;

8.7. Договоры и акты приема выполненных работ по договорам (вывоз отходов, стирка санитарной одежды, дератизация, дезинсекция и т.д.);

8.8. Журнал аварийных ситуаций;

8.9. Журналы учетной документации медицинского блока: «Журнал учета расхода дезинфекционных  средств», «Журнал учета  инфекционных заболеваний», «Журнал осмотра детей  на  педикулез», «Журнал учета результатов  медицинского наблюдения за всеми детьми в  период   пребывания в учреждении», «Журнал учета  времени работы  бактерицидного облучателя», «Журнал учета качества стерилизации (по установленной форме)».

Таблица 1

Требования к оформлению медицинских документов на работников оздоровительных учреждений

	№

п/п
	Ф.И.О.
	Должность
	Сведения о прохождении медицинского обследования и профилактических прививках
	Гигиеническое обучение и аттестация

	
	
	
	терапевт
	флюорография
	Дерматове-неролог
	Результаты исследований
	Прививки против кори (для лиц до 35 лет, не привитых против кори), дифтерии и столбняка ( 1 раз в 10 лет)
	

	
	
	
	
	
	
	на носитель ство возбудителей кишечных инфекций
	на носительство возбудителей брюшного тифа

(для вновь поступаюших на работу и по эпидпоказаниям)
	на гельмин-тозы
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


 Таблица 2
Требования к оформлению медицинских документов на детей, отъезжающих в оздоровительные учреждения

	№

п/п
	Ф.И.

ребенка
	Год 

рождения
	Сведения о профилактических прививках
	Результат исследования на 

гельминты

(для загородных учреждений)
	Сведения об 

отсутствия контакта  с инфекционными больными 

(справка) 


	Сведения об осмотре на наличие кожных заболеваний, чесотки, педикулеза
	Допуск, печать, роспись врача

	
	
	
	прививка 

против дифтерии
	прививка 

против паротита
	прививка против кори 
	прививка против столбняка
	прививка против туляремии, лептоспироза 

(для отъезжающих в ЛТО)
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Требования к  поставщикам, осуществляющим  централизованный завоз пищевых продуктов в образовательные и оздоровительные учреждения, а также к юридическим лицам и индивидуальным предпринимателям, организующим питание детей

    1. Требования  к  качеству и безопасности пищевых продуктов:

- обеспечение образовательных и оздоровительных учреждений продуктами в соответствии с ассортиментом основных продуктов питания, рекомендуемых для использования в  питании детей (приложение 8 СанПин 2.4.5.2409-08;  приложение 8 СанПиН 2.4.1.2660-10, приложение 3 таблица 2 СанПиН 2.4.2.2599-10);

- наличие документов подтверждающих качество и безопасность продуктов питания (счет-фактура; товарно-сопроводительные документы, оформленные изготовителем или поставщиком (продавцом) и содержащие по каждому наименованию товара сведения о подтверждении его соответствия установленным требованиям (номер сертификата соответствия, срок его действия, орган, выдавший сертификат, или регистрационный номер декларации о соответствии, срок ее действия, наименование изготовителя или поставщика (продавца), принявшего декларацию, и орган, ее зарегистрировавший, заверенные подписью и печатью изготовителя (поставщика, продавца) с указанием его адреса и телефона; удостоверение качества и безопасности предприятия-изготовителя);

- организация централизованного завоза продуктов при условии обеспечения  их кратности поставки продуктов с учетом сроков хранения;

-  недопустимость приема продуктов без сопроводительных документов с истекшим сроком хранения и признаками порчи, нарушением целостности упаковки, нарушением маркировки;

- недопустимость приема в питании детей замороженного мяса птицы, мяса птицы механической обвалки и колагеносодержащего сырья из мяса птицы в соответствии с п. 3.37. СанПин 2.3.2.2362-08.

     2. Требования к транспортированию пищевых продуктов:

-    наличие специализированного охлаждаемого или изотермического транспорта для доставки продуктов, имеющего санитарный паспорт; 

- наличие специальных изотермических емкостей для доставки приготовленных блюд;

- наличие договоров на проведение дезинфекции транспорта с предоставлением документов, подтверждающих выполнение работ;

- наличие оформленной личной медицинской книжки у водителя-экспедитора.

      3. Требования к условиям хранения пищевых продуктов:

- наличие условий для хранения пищевых продуктов;

- наличие договоров на проведение дератизационных, дезинфекционных мероприятий с предоставлением документов, подтверждающих выполнение работ.

4. Требования  к организации здорового питания и формированию примерного меню:

-  наличие примерного меню, согласованного Управлением Роспотребнадзора по Ростовской области с включением продуктов, обогащенных микронутриентами и витаминами;

- недопустимость реализации продуктов и блюд на объектах общественного питания образовательных учреждений в соответствии с перечнем (приложение 7  СанПин 2.4.5.2409-08; приложение 5 СанПиН 2.4.1.2660-10; приложение 8 СанПиН 2.4.2.2599-10);
-  наличие технологических карт на каждое блюдо.

5. Требования к персоналу:

- укомплектованность  квалифицированными  кадрами   в соответствии со штатным расписанием;

- наличие у работников личной медицинской книжки установленного образца  с результатами медицинских обследований, лабораторных исследований, отметкой о прохождении профессиональной гигиенической подготовки и аттестации, со сведениями о прививках;

- наличие внутренней документации, определяющей функции, обязанности и ответственность работников (должностные инструкции).

6. Требования к наличию договоров:

-  организация централизованной стирки специализированной санитарной одежды для персонала;

- организация контроля  за качеством и безопасностью питания;

- проведение ежегодного технического контроля соответствия холодильного, технологического  оборудования, вентиляционной системы паспортным характеристикам. 

Требования к маркировке пищевой масложировой продукции 

(в соответствии с Федеральным законом № 90-ФЗ от 24.06.2008г «Технический регламент на масложировую продукцию»)

На потребительской упаковке пищевой масложировой продукции должна содержаться следующая информация:

- наименование пищевой масложировой продукции; в наименованиях маргаринов и спредов не допускается употребление слова "масло", однокоренных с ним слов, а также словосочетаний, содержащих слово "масло";

- наименование и место нахождения изготовителя;

- масса нетто и (или) объем;

- состав пищевой масложировой продукции;

- пищевая ценность (энергетическая ценность, содержание белков, жиров, углеводов, витаминов, макро- и микроэлементов в 100 граммах (мл) съедобной части продукта);

- срок годности;

- наименования Федерального закона № 90-ФЗ от 24.06.2008г «Технический регламент на масложировую продукцию», национального стандарта или технической документации в соответствии с которыми изготовлена данная масложировая продукция;

- информация о подтверждении соответствия пищевой масложировой продукции требованиям Федерального закона № 90-ФЗ от 24.06.2008г «Технический регламент на масложировую продукцию».

На потребительской упаковке масел растительных дополнительно должна содержаться следующая информация:

- дата изготовления (дата розлива - для масла растительного в потребительской упаковке; дата налива - для масла растительного в транспортной таре (бочках, флягах, цистернах, баках, контейнерах));

- рекомендации по хранению после вскрытия потребительской упаковки.

На потребительской упаковке маргаринов, спредов. жиров специального назначения, в том числе жиров кулинарных должна содержаться следующая информация:

- дата изготовления;

- температура хранения;

- массовая доля общего жира;

- массовая доля молочного жира - для спредов растительно-сливочных и смесей топленых растительно-сливочных;

На потребительской упаковке соусов на основе растительных масел, майонезов, соусов майонезных и кремов на растительных маслах дополнительно должна содержаться следующая информация:

- дата изготовления;

- температура хранения;

- рекомендации по хранению после вскрытия потребительской упаковки.

Требования к  маркировке молока и молочной продукции

( в соответствии с Федеральным законом № 88-ФЗ от 12.06.2008г. «Технический регламент на молоко и молочную продукцию»)

Информация для потребителей наносится на каждую единицу групповой упаковки молока, молочной продукции, единицу многооборотной тары или транспортной тары такой продукции, а также на каждую единицу потребительской упаковки такой продукции.

На каждую единицу групповой упаковки, единицу многооборотной тары или транспортной тары наносится маркировка, содержащая следующую информацию для потребителей:

- наименование молока и молочной продукции;

- наименование и место нахождения изготовителя;

- масса нетто и масса брутто групповой упаковки, многооборотной тары или транспортной тары;

- количество единиц потребительской упаковки такой продукции в групповой упаковке, многооборотной таре или транспортной таре;

- срок годности;

- дата производства;

- условия хранения;

- масса нетто потребительской упаковки;

- обозначение стандарта, нормативного или технического документа, в соответствии с которыми произведена продукция;

- номер партии;

- информация о подтверждении соответствия требованиям Федерального закона № 88-ФЗ от 12.06.2008г. «Технический регламент на молоко и молочную продукцию»;

- необходимые предупредительные надписи или манипуляторные знаки - "Беречь от солнечных лучей", "Ограничение температуры", "Беречь от влаги".

При обертывании групповой упаковки или транспортной тары молочной продукции прозрачными защитными полимерными материалами допускается не наносить на них маркировку. В данном случае информацией для потребителей является расположенная на этикетках информация, при этом на этикетках должны размещаться дополнительные данные о количестве мест потребительских упаковок и массе такой продукции в групповой упаковке или транспортной таре такой продукции. Непросматриваемые надписи, в том числе манипуляторные знаки, наносят на листки-вкладыши или представляют потребителям любым другим доступным способом.

Маркировка на групповую упаковку либо транспортную тару или потребительскую тару молока, молочной продукции наносится путем наклеивания этикеток, изготовленных типографским способом или другим способом, обеспечивающим их четкое прочтение.

Не допускается применение понятия "масло", в том числе в фирменных наименованиях изготовителей, при маркировке пасты масляной и спреда сливочно-растительного, на этикетках таких продуктов, в рекламных или иных целях, которые могут ввести в заблуждение потребителей. Не допускается применение понятия "масло топленое", в том числе в фирменных наименованиях изготовителей, при маркировке смеси топленой сливочно-растительной, на этикетках такого продукта, в рекламных или иных целях, которые могут ввести в заблуждение потребителей.

Молоко и продукты его переработки, расфасованные в потребительскую тару и реализуемые на территории Российской Федерации должны иметь маркировку, содержащую следующую информацию:

- наименование продукта;

- массовая доля жира в процентах;

- массовая доля молочного жира в процентах в жировой фазе (для молокосодержащих продуктов);

- наименование и место нахождения изготовителя;

- товарный знак изготовителя молока и продуктов его переработки (при наличии товарного знака);

- масса нетто или объем;

- состав с указанием входящих в них компонентов;

- пищевая ценность (содержание в готовом продукте жира, белков, углеводов, в том числе сахарозы) в процентах или в граммах в расчете на 100 граммов таких продуктов, энергетическую ценность в калориях или килокалориях;

- содержание в готовом кисломолочном или сквашенном продукте микроорганизмов (молочнокислых, бифидобактерий и других пробиотических микроорганизмов, а также дрожжей - колониеобразующих единиц в грамме такого продукта);

- содержание в готовом обогащенном продукте микро- и макроэлементов, витаминов, других используемых для обогащения такого продукта веществ с указанием отношения количества добавленных в такой продукт веществ к суточной дозе потребления этих веществ и особенностей употребления такого продукта;

- условия хранения молока и молочной продукции;

- дата производства и дата упаковки молочной продукции (при несовпадении этих дат), обозначенные двузначными числами - час, число, месяц (для скоропортящейся молочной продукции со сроком годности, исчисляемым часами), число, месяц, год (для скоропортящейся молочной продукции со сроком годности до 30 дней), месяц, год (для нескоропортящейся молочной продукции, в том числе консервов);

- срок годности, обозначенный двузначными числами, - час, число, месяц (для скоропортящейся молочной продукции со сроком годности, исчисляемым часами), число, месяц, год (для скоропортящейся молочной продукции со сроком годности до 30 дней), месяц, год (для нескоропортящейся молочной продукции, в том числе консервов). Сроки годности указываются после слов "Годен до", "Употребить до" или "Использовать до". Допускается указывать срок годности в часах, днях, месяцах ("Срок годности 36 часов", "Срок годности 14 дней (суток)", "Срок годности 6 месяцев", "Годен 14 суток", "Годен 6 месяцев");

- документ, в соответствии с которым произведена и может быть идентифицирована такая продукция;

- информация о подтверждении соответствия продукции требованиям Федерального закона № 88-ФЗ от 12.06.2008г. «Технический регламент на молоко и молочную продукцию»;

Требования к  маркировке к соковой продукции из соков и овощей

( в  соответствии с Федеральным законом от 27.10.08г. №178-ФЗ «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей»)

Маркировка соковой продукции из фруктов и (или) овощей, помещенной в потребительскую упаковку должна содержать следующее:

- наименование соковой продукции;

- дата изготовления;

- срок годности;

- информация об изготовителе;

- информация о минимальной объемной доле сока, фруктового, овощного пюре (для фруктовых, овощных нектаров, морсов; фруктовых, овощных сокосодержащих напитков); 

- состав;

- рекомендации об условиях хранения такой продукции после вскрытия ее потребительской упаковки.

На транспортной таре, которая не предназначена для потребителей и в которую упакована соковая продукция из фруктов и (или) овощей, должна содержаться информация о наименовании, номере партии и дате изготовления, количестве такой продукции, информация об изготовителе и (или) о лице, выполняющем функции иностранного изготовителя, с указанием наименования и места нахождения изготовителя (адрес, в том числе страна и (или) место происхождения такой продукции), а также о сроке годности такой продукции и об условиях ее хранения, перевозки. 

Информация о номере партии или дате изготовления соковой продукции из фруктов и (или) овощей, наименование и место нахождения изготовителя и (или) лица, выполняющего функции иностранного изготовителя (адрес, в том числе страна и (или) место происхождения такой продукции), могут быть заменены на транспортной таре такой продукции кодом идентификации. Данный код должен четко указываться в сопроводительных документах.


Требования к оформлению сопроводительных документов 

на продукты питания

На основании ст.10 Закона Российской Федерации от 07.02.1992г. №2300-1 «О защите прав потребителей» изготовитель (продавец) обязан своевременно предоставлять потребителю необходимую и достоверную информацию о товарах, обеспечивающую возможность их правильного выбора. 

Руководствуясь ст.8 Закона Российской Федерации от 07.02.1992г. №2300-1 «О защите прав потребителей», потребитель имеет право на информацию об изготовителе (продавце) и о реализуемых им товарах. 

Согласно Постановлению Правительства РФ от 19.01.98 г. № 55 «Об утверждении правил продажи отдельных видов товаров, перечня товаров длительного пользования, на которые не распространяется требование покупателя о безвозмездном предоставлении ему на период ремонта или замены аналогичного товара, и перечня непродовольственных товаров надлежащего качества, не подлежащих возврату или обмену на аналогичный товар других размера, формы, габарита, фасона, расцветки или комплектации» при продаже товаров продавец доводит до сведения покупателя информацию о подтверждении соответствия товаров установленным требованиям путем ознакомления потребителя по его требованию с одним из следующих документов:

сертификат или декларация о соответствии;

копия сертификата, заверенная держателем подлинника сертификата, нотариусом или органом по сертификации товаров, выдавшим сертификат;

товарно-сопроводительные документы, оформленные изготовителем или поставщиком (продавцом) и содержащие по каждому наименованию товара сведения о подтверждении его соответствия установленным требованиям (номер сертификата соответствия, срок его действия, орган, выдавший сертификат, или регистрационный номер декларации о соответствии, срок ее действия, наименование изготовителя или поставщика (продавца), принявшего декларацию, и орган, ее зарегистрировавший). Эти документы должны быть заверены подписью и печатью изготовителя (поставщика, продавца) с указанием его адреса и телефона.

В соответствии с Правилами организации работы по выдаче ветеринарных сопроводительных документов, утв. Приказам Министерства сельского хозяйства Российской Федерации от 16.11.2006г. №422 «Об утверждении правил организации работы по выдаче ветеринарных сопроводительных документов» ветеринарные сопроводительные документы, характеризующие территориальное и видовое происхождение, ветеринарно-санитарное состояние сопровождаемого груза, эпизоотическое состояние места его выхода и позволяющие идентифицировать груз, выдаются на все виды животных, продукции животного происхождения, кормов и кормовых добавок (грузы), подлежащих заготовке, перевозке, переработке, хранению и реализации. Ветеринарные сопроводительные документы оформляют и выдают органы и учреждения, входящие в систему Государственной ветеринарной службы Российской Федерации.
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